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“Tudis Hosteleria tiene como objetivo
a través de un completo equipo,
seleccionar los mejores productos

premium reservados
exclusivamente a los profesionales
de la hosteleria.”




Le damos la bienvenida a nuestra coleccion de productos
para eventos y celebraciones. En este catalogo le mostra-
mos las principales novedades que le ayudaran a ofrecer a
sus clientes soluciones gastronémicas innovadoras y
exclusivas para la hosteleria profesional.

Ademas, le invitamos a visitar nuestro catalogo online,
donde podra acceder a una cesta de compra personalizada
basada en las ultimas compras, y desde la que accedera
facilmente a sus productos habituales.

Con el objetivo de ayudarle en la gestion y optimizacion

de sus compras, su vendedor de zona resolvera todas sus
dudas contactando a través de los canales habituales.

www.tudisgastronomia.es
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3894 69
. ) Torpedo de langostino Torpedo de langostino
/s 4x1Kg 16 x 10x 250 gr
. | 48x2lgr 10 x 25 gr
& %
==z A==z
180°C 180°C
3-4' i 4

3903

Atadillo de langostino premium
4 x1 Kg

32x 31 gr

3890

Crujiente de langostino
4x1Kg

52x 19 gr

3889 3902
Twister de langostino Mini twister de langostino
4x1 Kg 4x1 Kg
45 x 22 gr 100x 10 gr
S @

180°C 180°C

3-4 34

s &
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92007
Langostino en

tempura negra
3 8x250gr (112 ud)
14x 18 gr
Langostino, tempura y
tinta de calamar,
recubierto de corteza =
de cerdo y sal. R=cc
180°C
2:3
39295 51734

Caramelo de bogavante

Samosa vegetal curry

1x1,5Kg 1x1,2Kg
107 x 14 gr 86.x 12,5 gr
= =
A=cc =
180°C 180°C
2-3 2-3
29035
9162 Saquito de verduras
Saquito de boletus v queso de cabra
1x1,5 Kg 1x1,5 Kg
100 x 15 gr 100 x 15 gr
S ' %
A==z =
180°C 180°C
2-3 2-3

3893 1093
Sakito de langostino Saquito de carrillera
4x1 Kg de ternera
50x 20 gr 1x1,5 Kg
100x 15 gr
=
3-4 =
180°C
34

(]

# || HORNEAR CONGELADO HORNEAR DESCONGELADO ﬁ LIGERO TOQUE PICANTE @ APTO PARA VEGETARIANOS 5



Tudis waiss

Hosteleria Profesional

131000
Mini pan pita
422X9gr

o 6cm

112001
Mini blinis
120X 58T

138 139
Micro pan bao Mini pan bao
200X 15 8T 6ox35gr

120001
Mini brioche seleccion
100X 13 gr

o4cm

120009 300301

Mini hot dog seleccion Holls

100X 138 gr U

o 5cm

o71cm
9062 9063 880000 870001
Pasta filo Pasta kataifi Pasta brick (bolsa) Pasta wonton “ravioli”
20udx 450gr 12udx450gr 170 81 4oudx250gr

Masa tipica de la gastronomia china

10 hojas separadas por para rellenar y freir o hervir en agua.
11 hojas de papel encerado

6 % FREIR CONGELADO @ HORNEAR CONGELADO %3 PLANCHA #22 VAPORERA



230 240
Minispoon Mini tartaleta snack
252 ud 480 ud

36 mm
16 mm

o=

o=

=
=
E o
= ~
b
38 mm 70 mm
404 243
Mini tartaleta negra/blanca Tartaleta snack
18oud
192 ud
X, Neutro
Tomate - &
Q Espinacas
Carbon vegetal
815
Mini cono
sabores antthumedad
18oud
200 202 » 56-0 :
Vol-au-vent Mini bouché volovant & g Mini cono neutro
72 ud 240 ud Y antihumedad
18oud
E & f b
= ‘g
5 5 o » e |
e @
— ol -
83 mm 36mm

_25 mm

@ ANTIHUMEDAD s SE PUEDE HORNEAR @ RECOMENDAMOS 5° DE HORNO ANTES DE SERVIR
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PINCHO DONOSTIARRA

961018 e 3763

PREPARADO DE BACALAO PINCHO DE MARISCO CARNE DE TXANGURRO C-4
Y PIMIENTOS 12 x 500 gr 500 gr

6 x 750 gr 13

Para ensaladas o rellenar
pescados y verduras

1608
ENSALADILLA DE
CANGRE]JO
1 x5Kg

7016

CREMA BALSAMICA GUACAMOLE GUACAMOLE
DE MODENA 1.G.P. MEDITERRANEO CARIBE
6 x 500 gr 6x1Kg 6x1Kg 4

5& REFRIGERADO



201266
PINCHO DE PULPO

1,5 Kg "
17 patas de 80 gr aprox.

10556 10557

GAMBON XL PELADO GAMBON L PELADO
DEVENADO 10/20 DEVENADO 20/30

6 x 800 gr 6 x 800 gr

25x 32 gr 35 x 23 gr

2030
COLA S/P LANGOSTINO
DEVENADO 20/30

10 x 500 gr
29 ud/bolsa aprox.

10816
SALMON AHUMADO TROZOS

10x 1 Kg

’
Dﬁﬁi\}‘
DE"'(} Lst1o

10830
TARRINA SALMON
AHUMADO
2x700 gr
30103
PLANCHA
31002 SALMON AHUMADO
. TARRINA LONCHAS 1100/1500 gr
@ " BACALAO AHUMADO
Y 6x700gr
33004
31000 ENSALADA
PLANCHA AHUMADOS
BACALAO AHUMADO Salmén y bacalao
+-900 - 1300 gr 6 x700 gr




10

801823
CANA?ES SELECTOS 11 VARIEDADES
SIN CAPSULA

Caja de 800 gr
68x 12 gr

Salmon y salsa tartara / Jamoén curado y huevo
Paté y almendra / Anchoa
Jamén y pifia / Roquefor y nueces

MOZZARELLA CHERRY 7,5 GR Sobrasada y queso / Queso y oliva

10 x 500 gr Atin con pimientos / Caviar negro / Caviar rojo

65x7,5gr

' 29385
MILHOJITAS DE SALMON
Y QUESO
800 gr

AR
ONGEL
DESC‘ LsTo

113

PASTEL

DE CABRACHO
2x1Kg

6056
CANAPES DE OBRADOR 5048
50 ud HUEVOS DE CODORNIZ COCIDOS

Caja de 12 tarros
12 x 48 ud

R
ONGELN
P Lsto

Vol-au-vant de paté de york

Tartaleta de pisto

Quiché de atun

Pan inglés con paté con finas hierbas
Piononos de roque nuez tostado

Tartaleta de queso philadelphia, pasas y fresa
Briox de remolacha con salami

Tartaleta de paté de pato

1/2 noches de paté a la pimienta

Tartaleta de pringa

[k

21143
PASTRAMI LONCHEADO
8 x 500 gr

Carne de ternera en salmuera especiada con ajo,
pimienta negra, mejorana, albahaca, ahumada y
cortada en lonchas.

sl mxren)
@ FREIR CONGELADO HORNEAR CONGELADO %p PLANCHA &EREFRIGERADO



(OMBERY,

M CAPRICHOS
-rud.,ls del PALADAR

° 6
€spg 19"

6181
ALCACHOFA FLOR EN AOVE
6 bandejas x 6 ud

6182
ALCACHOFA FLOR EN AOVE
4 bandejas x 20 ud

PUERROS CONFITADOS
4 bandejas x9ud x 135 gr

Caramelizado en bano .
........ de30h de vino moscate

CAPRICHOS 2

del PALADAR

7051
PIMIENTO ASADO
CARAMELIZADO
1/2 GALON
6 x 1800 gr 6184 6185
MINI FONDO DE MINI FONDO DE
ALCACHOFA ALCACHOFA
o . CONTITADA CONFITADA
Pimientos, vino moscatel, GRANDE PEQUENA
aceite de girasol, azucar, 4x20ud x 42 gr 4 x 36 ud x 20 gr

aceite de oliva, sal y
acidulante: acido citrico

11
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B 2 /

-~ A‘ -9 o * FOTO SUGERENCIA DE PRESENTACION

* MODO DE PREPARACION DE LAS GYOZAS (DESCONGELAR PREVIAMENTE):

Sartén (5 Gyozas), Vaporera (5 Gyozas): Freidora (5 Gyozas):

Sin anadir materia grasa, asar unos Cocer durante 8 min. Freir durante 2-3 min. a 180° C,
instantes, ahadir una cucharada de

agua por gyoza, tapar y cocer hasta

evaporacion durante 4-5 min,

: &
&5 FREIR CONGELADO HORNEAR CONGELADO



90105 :
SALSA SOJA 5496 5494

DARK SOY EDAMAME PELADO EDAMAME VAINAS
2L OR(;GAE‘:‘R 20X500 GR 20X500 GR
SIN
_‘.r“ - i'; v ;‘ . ;‘ . S
5780 . y & R T Lo e e | 9070

MINI BROCHETA YAKITORI SOJA
RECETA JAPONESA: MINI BROCHETAS ’
DE POLLO YAKITORI CON SALSA DE
SOJA ASADAS.

1X15KG

50 X 30 GR

TR PANKO JAPONES
P 10 X 1KG

= & wg

900 W 180°C 175°C
1.5’ 207 2

6800 . 9681
MINI BROCHETA P MINI BROCHETA
TERIYAKI STICK CHICKEN SATAY

RECETA JAFONESA: CARNE DE POLLO " LA SALSA SATAY ES UN TIPO DE ADOBO

MARINADA CON SALSA DE SOJA.,

e e QUE PROVIENE DE INDOSENIA

b _ ELABORADO A PARTIR DE LA

bl . . COMBINACION DE LA MANTEQUILLA
DE MANI CON LA SALSA DE SOJA.

12 ESTUCHES X 720 GR
72 X 10 GR

Ters $
= & wm
900 W 180°C 175°C
15 200 2

Tees $
= [ g
900 W 180°C 175°C
1.5 20 o 4

5493 608
ENSALADA DE SALSA SWEET
ALGA WAKAME CHILI THAI
CAJA DE 10 BOLSAS DE 1KG 6X1L

GYOZA DE: GYOZA DE:

1221 1224

- POLLO CON VERDURAS - LANGOSTINO J
1220 CAJA DE 12 BOLSAS DE 600 GR

- CERDO CON VERDURAS  30X20GR
CAJA DE 12 BOLSAS DE 600 GR
30X20 GR

. ff5 =k
MICROONDAS CONGELADO T/ SAR

13
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88102

HIGADO DE PATO EXTRA (Mrtk) 362
+ 550 gr HIGOS CONFITADOS
4012 4x1Kg
ESCALOPE DE FOIE 26/32 ud (Mrtk) 40 ud
1 Kg

40113
BOMBON DE FOIE

6 x 750 gr

92-100 ud x 8 gr ﬁw

DETY LSTO

ti Martiko
Mgrtlko ﬁ; Paté de patc _
e foie gras AR Superic

88093 88097 88990

LATA BLOC DE FOIE PATE SUPERIOR MOUSSE DE PATO
950 gr 950 gr 950 gr

%‘3 PLANCHA 15
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QUESOS INTERNACIONALES*
Italianos N
768

Parmeggiano regiano...............

Queso azul danés en rueda

3 Kg

Utilidades: salsas, tablas de quesos.
Tipo de pasta: semiblanda, sabor azul intento,
textura pastosa y firme.

791 10827 - f
Idiazabal DOP Medio queso = = - i
mezcla semicurado Wir 2

Sabor pronunciado, fuerte, y algo picante.
Mantecoso con un fondo de sabor a oveja y humo.
Textura firme.

91004
Queso tostado afiejo sel
+/-3 Kg

Grana padano cuiias

+/- 1 Kg

17,65 €/Kg

Utilidades: pasta, carpaccio, risottos, salsas.
Tipo de pasta: pasta dura, muy gustoso,

21 meses

gracion 91008
de mad Cuiia queso de oveja

1021 12 x 250 gr

textura semigranulosa. Queso entero 4,15/ud
tostado viejo
+/- 3 Kg
- 1137 50 = 57221
;‘f Queso crema untar Queso crema untar Crema queso
3 Kg 4 Kg cheeseon 26%

2Kg

P |8

10828 LR

Queso rulo cabra “ . Queso crema azul
2x 1Kg i . 42k
- Queso fundido de cabra ,
e \". 2,2 Kg P
J 10836 o s
T .’ Queso rulo mezcla ¥ ,
B 2 x 850 gr 5
1064 51 >
Provolone +/- 5 Kg 3919 Queso cheddar rojo
Queso rulo cabra “chico” 2,2Kg ' it
Utilidades: a la plancha o al horno. 5 x 360 gr

Tipo de pasta: pasta semidura, sabor lacteo
cremoso en caliente, textura hilada.

*Los pesos son aproximados 17



! CROQUETAS DE
10111 !
| ATUN R. CON WASABI

Delicia de jamén ibérico
10x500 gr [ Y ALGA WAKANIE

50092
Delicia de boletus

10x500 gr
40x 25 gr

50130 50133

Croeta de jamoén Croqueta de hongos Croqueta de gulas
4x1 Kg 4x1 Kg 4x1 Kg
23x43 gr 23x43gr 23x43 gr

15 % carne de vieira-
Con leche fresca.

1523

Delicia de vieira
5x1Kg

10x500 gr

50 x 20 gr

50042
Croqueta de cecina
SIN GLUTEN

50025
Croqueta de boletus
SIN GLUTEN

60 x 25 gr

50029
Croqueta de jamon
SIN GLUTEN
60 x 25 gr

73499
Cajade 4 bolsas x 1 Kg
40 ud de 25 gr

50132
Croquetas de chipiron

4x1 Kg
23x43 gr

7490
Crocanti napolitano

6 x1Kg
50 x 20 gr gabe a pizza!

M zarelld, tomate,
bacon

50027
Trufa de chistorra

50028
Trufa de morcilla

50035
Trufa de queso

50034
Trufa de migas
de bacalao

80x 20 gr

ahumado y orégane-
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% ™
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27226
Anilla enharinada tradicional 10106
4x1 Kg @ Gamba rebozada ORO

1x2Kg
50031 50x 20 gr
Rodaja
de morcilla
2x25ud '

50044

50038 -
Raba Cantabrico “GOURMET” @ Calamar Excellent @ Raba enharinada
4x1Kg 4x1Kg 4x1Kg
50 x 20 gr 60 x 16 gr 54 x 19 gr

Crunchy pollo de corral - 5757 5740

@ “auténtico” @ Finger de pollo “extra” @ Nugget de pollo “extra”
3x1Kg 4x1Kg 2x2Kg
30 ud/Kg 2T x37gr 56 x 18 gr

"&H FREIR CONGELADO HORNEAR CONGELADO 9 SIN GLUTEN @ MENU INFANTIL 19



TUdlisS wats Ja/ad /00‘/
Cels & ol

1199
CARNE DE VIEIRA IRL. 10 %
17-25 x 45 gr

42140
DADOS DE AGUACATE

6x1Kg

5x1Kg

BOGAVANTE AZUL NACIONAL EN MALLA
400-600 gr

10664
BOGAVANTE DE CANADA EN RED
400-450 gr



1295
CARNE DE
VIERIA SIN CORAL

10/20
10X 1 Kg

ENSALADA DE ALGA
WAKAME SAZONADA

10x1Kg

%ﬁii Aceite l‘!{‘. Oliva
iy )
(g 4173 TABASCO"
iﬂ ACEITE DE .
.= TABASCO
: 12 x 250ml
1265 1259
CcOoCoO CEREZA

1000

74002
IN OLIO POMODORI SECCHI ANCHOAS
12x 1 Kg
120-130 ud
1]1[6
1266 1261 1254 "
MANGO FRUTA DE FRESA Jﬂ
LA PASION
¥ VENTRESCA
DE ATUN CLARO 33005
\ \ Yo LATA DE VENTRESCA
CLARO Ubhg.
| ‘ 6x1Kg

11253 1267 1404
FRAMBUESA MANDARINA PLATANO

908
CEBOLLA .
PURE DE FRUTAS CARAMELIZADA .
6x 1 Kg 6 x 500 gr
DESC\}O\_\“O

JEE'

JEE.REFRIGERADO

21
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2073 2072
PULLED DE POLLO PULLED PORK
5x +/-850gr Sx+/-850gr
1015
PULLED RABO DESMIGADO
DE VACUNO
5x +/- 850 gr
398
RUL DE RABO DEVACUNO
CONFITADO DESHUESADO
4 x 900 gr aprox.

399

RUL DE MANITAS
%%YL DE CARRILLERA DE CERDO DESHUESADA
DE VACUNO CONFITADA 4 x 900 gr aprox.
4 x 900 gr aprox.

/ _|\
MISEnPLACE
o -_./u_,- g ./_",7‘_ e ",
3572
RUL DE RABO DEVACUNO SOLOMILLO DE CERDO CONFITADO
CON CARRILLERA 4x850 gr

4x850 gr

23
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411 ' ' 395

PLANCHA COCHINILLO PLANCHA COCHINILLO PLANCHA COCHINILLO
CONFITADO DESHUESADO CONFITADO DESHUESADO CONFITADO DESHUESADO
4 x 850 gr aprox. 16 x 140 gr 16 x 170 gr

405 393 ~
PLANCHA MANITAS PLANCHA DE CODILLO DE CERDO
DE CERDO DESHUESADAS DESHUESADO Y CONFITADO

4 x 850 gr aprox. 4 x 850 gr aprox.

1509

PLANCHA CORDERO NACIONAL
CONFITADO DESHUESADO

16 x 140 gr

1534

PLANCHA CORDERO NACIONAL
CONFITADO DESHUESADO

4 x 850 gr aprox.



- 2 Casmes confitadas
1 Tudis

.
1496 90€Ch
SECRETO DE CERDO @
IBERICO CONFITADO |
4 bolsas x 4 filetes cada bolsa

Descongelar el dia antes en frigorifico, calentar el producto
en microondas en un recipiente a mdxima potencia durante 5 minutos.
Homogeneizar la salsa con una cuchara, ASI DE FACIL.

077
CARRILLERA DE CERDO
ALVINO TINTO

6x400 gr

Horno o microondas. s 7347
ASI DE FACIL COSTILLA ASADA BBO

{r } 10X400 21
S
OO

412
JARRETE DE CORDERO {
CONFITADO EN ACEITE
DE OLIVA 3791
6 x 350 gr +/- MACHETE “COSTILLA
DE TERNERA”
CON HUESO CONFITADA

6 x 500 gr +/-

25



10227
Rape MP Gran Sol
1,8-2,2 Kg

10225
Rape G Gran Sol
3-5 Kg

110501 9421

TATAKI DE CHULETA CHULETILLAS
PREMIUM DE LECHAZO
15 ud 2 Kg

26

Principal
. s (XX

f o’
=

10036
Lomo de merluza
“selecto” Austral
1x2Kg
200-350 gr

9985 10250 10018

Lomo de bacalao gourmet Filete de lubina Merluza Austral M-4

1x7Kg 1x5Kg 1,8/2,7 Kg

22 ud 120-160 gr

300-350 gr
10324
Filete de dorada
1 x5Kg

10075 10000 120-160

Lomo de bacalao Lomo de bacalao gr

al vacio selecto Gran Goliat

1x6Kg 1x4Kg

+300 gr

i

1502 9285 88100

CONTIT DE PATO SOLOMILLO MAGRET DE PATO Mrtk
Lata de 3,8 Kg NACIONAL 400-420 gr

12 ud +3Kg



1289
VIEIRA M 1/2 CONCHA IRLND
10 x 6 ud 1287

VIEIRA G 1/2 CONCHA 10600 10601

GALLEGA 65/70 mm 70/75 mm
= 10x6ud 15bolsasde 12ud 15 bolsas de 12 ud

L &

180°C 180°C

23129

HOJALDRE RELLENO

DE VIEIRAS Y LANGOSTINOS
16 x 150 gr

Gamba, carne de vieira, mejillon

10622
VIEIRA DE MARISCO
18 x 110 gr

10621
VIEIRA A LA BRETONA
18x 110 gr
25 % de vieira 25 0/0
de, wielrew

180°C

@ HORNEAR DESCONGELADO HORNEAR CONGELADO PLANCHA 27
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LAR
C_Q'H-GE
DES 510

1642
CARPACCIO DE GAMBON

15x 70 gr

9831 T 110503
CARPACCIO CARPACCIO
DE PULPO GBCH DE PULPO

15x 50 gr AGNG
20x 50 gr

DE BACALAO
15x80gr

981
CARPACCIO %)

[ 982

aJouu CARPACCIO DE ATUN

15x 80 gr



; 1atos
Tex iente

de carpacci® ANKOS
= de

1506
CARPACCIO DE MANITAS

DE CERDO DESHUESADAS
15x70gr

1517
CARPACCIO DE
VACA MADURADA
15 x 50 gr
3853
ESCALIVADA AL HORNO
3x930gr
Pimiento rojo extra, berenjena blanca y cebolla
11
FONDO OSCURO
pesconeeA® NATURAL DEVACUNO
\ o +/-2L
El fondo oscuro natural sirve como base de cocin
para todo tipo de salsas de carne,
978
CEBOLLA Un fondo elaborado inicamente con huesos
CONFITADA de cafla de ternera, cebolla de Figueras, zanahorias,
+/-4K : vino dulce y agua.

Con una lenta coccién controlada de 36 horas, para poder
ofrecerles un producto ideal para todo tipo de platos.

Bolsa al vacio\
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0.09

HORNO. DE 6 A 8 MINS A 95°
CAZUELA: DE 3 A 4 MIN

€/ud "3
-

RELLENO:
QUESO MOZZARELLA,
GRUYERE Y
GORGONZOLA.

00744 00745
TORTELLONI CARNE TORTELLONI TRICOLOR TRES QUESOS
2 bolsas de 2 Kg 2 bolsas de 2 Kg
90x 11 gr/ud en el Kg 90 x 11 gr/ud en el Kg

- B
3 206212 7 |
RAVIOLI CARNE
. Pasta al huevo con un
70009 relleno de carne de cerdo 90030
RAVIOLI RICOTTA-ESPINACAS y vacuno, ricotta. FIOCCHI FORMAGGIO PERI
125x 8 gr 3x 1 Kg Tortelloni relleno de queso robiola,
4 cm 209 x 12 gr ricotta, grana Padano
—— o y taleggio (36%), pera (42%)
y pan rallado.
2 1x3Kg
— 242x 12,5 gr
---

2

- -
42009

Salsa tartufata 5%

Salsa de champifiones,

trufas de verano, 9347 9349

aceitunas negras. }K Frutas del bosque silvestres Fresas silvestres
12 x 500 gr 4 x2,5Kg 4x2,5Kg

@ HORNEAR CONGELADO - MICROONDAS




857

VERDURA EN TEMPURA BASIC
pimiento verde y rojo, cebolla,
calabacin y zanahoria
4x1Kg

&

h=z2

180°C
2'

9929

Boletus troceado

5x1Kg

&
&5 FREIR CONGELADO

1140 '

Esparrago verde “extra”
6x1Kg
40 ud/bolsa

50108

VERDURA EN TEMPURA NOBLE
pimiento rojo, verde y amarillo,
calabacin, berenjena, colifor,
brocoli, zahanoria, alcachofa
y esparrago triguero

5x1Kg
A==z
4 2>

1131 & S
Alcachofa corazon
6x1Kg

——

1% ] COCER CONGELADO 31

) HORNEAR CONGELADO
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268
Mini cafa crocanti cacao
168 ud

25 mm

161
Tulipa flor bafiada chocolate
=2 ud

b 160
- Tulipaflor

72 ud

300393
Mini tulipa capricho chocolate

175 ud

96 mm

25mm

120 mm

— | ESTILO AFRANCESADO
601802 601860

SURTIDO REPOSTERIA 10 VARIEDADES REPOSTERIA CLASICA
10 variedades 8 variedades
Cajade1,5Kg Cajader,6 Kg
76 x19 gr 56x29gr
_ 40cm
PASTELITOS OBRADOR
soud @"@

36
Bizcocho para enrollar
_ roud
- S
101052 eSS 990003 113002 :
Plancha hojaldre Placa margarina Placa 99% mantequilla hojaldre

14 planchas de 60x40 cm 16x600 gr 14ud

* PRODUCTO CONGELADO * DESCONGELAR SEGUN INDICACIONES 33
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Pizza 30x40cm

22106

Bacon portobello

4 x 1250 gr

22100

York, mozzarella

y cheddar
4 x 1300 gr

180°C  180°C

12’ 1w
22190
Queso

4 x 1150 gr

180°C  180°C
12’ L

Plancha Pizza

28x36cm

22370
Vegana
5x 1200 gr

22304
York y bacon
5x 1100 gr

() HORNEAR CONGELADO

23010
Cuatro quesos
24 x 170 gr

@14 cm

Mini pizzas

23030 23100
Pulled BBQ York-queso
24x 170 gr cheddar,

24 x 170 gr

23018 23006 23011
Carbonara Bacon-portobello Atun
24x155gr 24x 170 gr 24x170gr

23070

Vegana

24 x 170 gr

131?;(2 132:’('.

7466
Mini pizza jamoén

6 x 270 gr L e
9 x 30 gr
_6 cImn
200°C
0
&
(53] HORNEAR DESCONCELADO G5 FREIR CONCELADO
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_“"51'
e MI 105031
643 ) COSECHA Delicias variadas
Tortilla patata c/cebolla Bikini, atiin y sobrasada
4x1Kg 250 x20 gr (112 ud)

REF RGERAOM

H

Combina tu DWIEEE

D

8010
Miniburguer Eizaguirre
132 x 30 gr

620
Mini hammburguesa
de buey mas pan
Entre 70 y 80 ud

+/- 30-40 gr

="

D6 cm

&

0064
Empanada de atun
2 x 2250 gr

9068
Chorizo,
2 x 2250 gr

9066
Carne

2 x 2250 gr
50068
Churro lazo

9069
2x2Kg

Verdura
2 x 2500 gr

&

&=

180-200°C
3-4
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MAS PRODUCTOS EN
WWW.TUDISGASTRONOMIA.ES

@TUDISHOSTELERIA
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ALCOPA

VALLADOLID

TEL: 983 10 19 47
WWW.TUDISGASTRONOMIA.ES
ALCOPA@ALCOPA.ES

PALENCIA

TEL: 9797102 74
WWW.TUDISGASTRONOMIA.ES
ALCOPA®ALCOPA.ES

Como comercial autorizado de
Tudis Hosteleria Profesional®,
ha sido un placer tratar con usted.
Para cualquier duda o consulta,
estoy a su disposicion:

...................................... Fle" 5 | T MR
I AT ORZ fob I

C\AL
ooooooooooo Cﬂkx‘y&k&\t sassssnsns o.

[

RODRIGUEZ Y RENES
BURGOS

TEL: 947 24 4116

W W W.TUDISBURGOS.COM
ALBERTO@RODRIGUEZYRENES.COM

VITORIA - ALAVA

TEL: 945 12 86 87
WWW.TUDISVITORIA.COM
ALBERTO@RODRIGUEZYRENES.COM

FRILA

GIPUZKOA

TEL: 943 69 08 12
WWW.FRILAGIPUZKOA.COM
JOAKIN@FRILASL.ES

DIALCO ARANDA
ARANDA DE DUERO - BURGOS.
TEL: 947 50 00 28 ‘

WWW.TUDISARANDA.COM
CLIENTES@DIALCOARANDA.COM

VASCOFRIGO
ARRIGORRIAGA - BIZKAIA

TEL: 946 71 25 40
WWW.TUDISBIZKAIA.COM
COMERCIAL@VASCOFRIGO.COM
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CLAVE ICONOS

* Seas —-_ -
* E : 7y =
PREPARAR FREIR CONGELADO HORNEAR COCER % —
CONGELADO CONGELADO MICROONDAS CONGELADO CONGELADO VAPORERA PLANCHA
% ==
g 23 A=z} & (&) o B
PREPARAR FREIR DESCONGELADO HORNEAR COCER ANTIHUMEDAD SE PUEDE
REFRIGERADO DESCONGELADO DESCONGELADO MICROONDAS DESCONGELADO DESCONGELADO

HORNEAR
& ©

SIN GLUTEN MENU INFANTIL @ | Q’

ToQu

m

PICANTE

DATOS VALIDOS SALVO ERROR TIPOGRAFICO. LOS PESOS INDICADOS POR RACION SON APROXIMADOS

TODAS LAS FOTOGRAFIAS DE ESTE CATALOGO SON SUGERENCIAS DE PRESENTACION DEL PLATO.
No esta permitida su reproduccion o difusion total o parcial.



